Team De Oude Brouwerij Heet U Van Harte Welkom -

DINERKAART

Voorgerechten

Krullo Tonato

Mild gerookte filet van eendenborst Dun gesneden lende van
met voorjaars-chutney Krull-varken met tonijnmayonaise
13,75 14,50

Eendenborst

‘Teleur Commandeur’
Huisgemaakte aardappelsalade Aubelse pastei en luchtgedroogde
met gerookte zalm rozemarijnham met huisgemaakte

14,50 chutney
14,50

‘Edipel Schlaat’

Hoofdgerechten

Tournedos
Runderbiefstuk van de haas
met wijnrode sjalotjes saus

32,50

Eendenbout
Eendenbout uit oma’s kookboek met saus
van bloedsinaasappel
29,00

Maaltijdsalade Holstein
Met krokant gebakken schnitzel,
spekjes, spiegelei en Belgische frites
24,00

Tomaten cremesoep

Ouderwets licht gebonden

tomatensoep met room
7,50

Limburgse Mosterdsoep

met krokante spekjes
7,50

Zalmfilet

Gegrilde zalmfilet met zachte witte wijnsaus

28,00

‘Plat Du Jour’

Een dagvers wisselend gerecht van de Chef

Vraag er naar !
Dagprijs

‘Stoofpotje van de Chef’

Limburgs Stoofpotje van boerenland varken

in hartige saus met witbier
24,00

Wij werken met dagverse producten; Soms geldt dan tijdelijk Op ! = helaas Op !

Desserts

Coupe Brésilliene
Vanilleroomijs, karamel,
nootjeskrokant en slagroom
8,75

Coupe Dame Blanche
De ‘klassieker’ met Callebaut
Chocoladesaus en slagroom

8,75

Seizoensdessert van het huis
Wisselend dessert naar
goesting van de Chef
Vraag er naar!

10,95

Amazing Stroopwafel
Vanilleroomijs, Belgische karamel,
stroopwafel, slagroom
9,50

Coupe Ik wil wel, maar ik krijg
niet zoveel meer op”
2 Bollen ijs met slagroom
6,00

Coupe Vers Fruit
Vanilleroomijs, verse vruchten,
slagroom
9,50

Vergoeding voor extra couvert (bestek, servies en handling) om een gerecht te delen 3,50 - Extra portie mayonaise 1,25

www.deoudebrouwerij.nl

Per tafel 1 rekening !

Heeft u een allergie? Meld het ons!




